
 

                                                                   
 

 
 

 

  GOTAS DE PLATA Rosado 
 
VINO BASE 

 % variedad uva (tipo de vino): 50% GARNACHA, 50%TINTO FINO 

Características del suelo: CALIZO Y PEDREGOSO 

Clima: CONTINENTAL 

Tipo de vendimia: MANUAL 

País/Región de Origen: 
ESPAÑA-CASTILLA LA MANCHA-
TOLEDO 

 
   

SEGUNDA FERMENTACIÓN 

 
Método: 

MÉTODO TRADICIONAL (SEGUNDA 
FERMENTACIÓN EN BOTELLA) 

Temperatura: 16ºC – 17ºC 

Crianza en Rima 9 MESES 

  
 
   

INFORMACION TÉCNICA 

 Porcentaje de Alcohol: 12 %  v/v 

pH: 3,00-3.30 

Sobrepresión: < 4,5 Bares a 20ºC 

    

 

GOTAS DE PLATA Rosado: 

 

Gotas de Plata Rosado es nuestro rosado espumoso de calidad 

según Método Tradicional y procedente de una cuidada 

selección de vinos base, que le dan esa frutosidad y elegancia  

típicas de nuestra región. Con una crianza superior a los 9 

meses, es elaborado este vino espumoso cumpliendo estrictos 

criterios de calidad y cuidado detalle. Ideal para carnes, 

pescados salados y cocina japonesa. 

 Con un color rosa salmón, limpio y brillante. Aromas delicados e 

intensos, con recuerdo varietal a frambuesa y fresas frescas  

todo ello envuelto por recuerdos de panadería y flores. Untuoso 

en boca, intensa efervescencia de la burbuja. Retronasal media 

recordándonos la fruta roja. 


