
 

                                                                   
 

 
 

      

  GOTAS DE PLATA Semi Seco 
 

VINO BASE 

 % variedad uva (tipo de vino): 70% AIREN, 30% MACABEO 

Características del suelo: CALIZO Y PEDREGOSO 

Clima: CONTINENTAL 

Tipo de vendimia: MANUAL 

País/Región de Origen: 
ESPAÑA-CASTILLA LA MANCHA-
TOLEDO 

 
   

SEGUNDA FERMENTACIÓN 

 
Método: 

MÉTODO TRADICIONAL (SEGUNDA 
FERMENTACIÓN EN BOTELLA) 

Temperatura: 16ºC – 17ºC 

Crianza en Rima 9 MESES 

  
   

INFORMACION TÉCNICA 

 Porcentaje de Alcohol: 11,5 %  v/v.- 

pH: 3,00 – 3,30 

Sobrepresión >4,5 Bares a 20ºC 

    

 

CUEVAS SANTOYO Semi Seco: 
 

El Semiseco de Gotas de Plata, elaborado con uvas de 

Airén y Macabeo y con un periodo de crianza en rima 

superior a los 9 meses, se presenta  como la mejor materia 

prima para hacer este semi seco que posee una innegable 

calidad. 

Un espumoso limpio, brillante y con un color amarillo pajizo 

donde destacan las burbujas finas y persistentes.  

Acompañado de aromas a bollería fresca y con un toque 

final de manzana hacer que sea ideal para postres y 

bollería. Con buen equilibrio entre alcohol y acidez, junto a 

su estructura media alta permiten que este espumoso de 

Toledo deje una sensación muy agradable en boca. 

 


